Herzlich willkommen
IM BRAUEREI GASTHOF ROTHAUS

FRISCH — REGIONAL — BADISCH

Schwarzwald im Glas und auf dem Teller!
Euch erwartet hochster Genuss auf 1.000 Metern
in der Heimat des Tannenzépfles.

Bei unseren Bieren setzen wir schon immer kompromisslos
auf Frische, aufSergewohnliche Qualitat und Regionalitat.
Das spiegelt sich auch in unserer Kiiche.

Alle mit dem & gekennzeichneten Gerichte sind zu
100% regional.

Schmeck den Siiden
astronanen
BadenWiirttemberg

Unser Mehl beziehen wir von der Blattert Miihle in
Bonndorf, die Eier vom Gefliigelhof Pfister in
Grafenhausen, frische Forellen von der Forellenzucht Tress
in Lauchringen und unser Gemiise kommt von der
Reichenau am Bodensee oder dem Freiburger Groffmarkt.
Das Fleisch stammt von der Metzgerei Fritz in Eisenbach
und von der Metzgerei Reichenbach im Glottertal. Unser
Wild wird saisonal von den Jdgern der umliegenden
Reviere geliefert.

Wir freuen uns, euch bei uns begriifien zu diirfen!

Euer Team der Rothaus GenussWelt



Unsere Rothaus Bierspezialitiaten
VOM FASS

Entdecke den

Schwarzwald im Glas!

Ob wiirzig, fruchtig-frisch oder markant
malzbetont, unsere Zéapflefamilie bietet

fiir jeden Geschmack das richtige Bier.

Rothaus Pils

Das fein abgestimmte Zusammenspiel von
siiddeutschem Aromahopfen und
heimischem Malz aus Sommergerste verleiht
unserem Pils seinen einzigartig wiirzigen

und frischen Geschmack. #

Herbe: ARAA )
Frucht: [ T |eiala

Malznote: [ T 1 Iale

3,90 0,31 Glas
5,20 0,51 Glas gekiihlter Steinkrug

Rothaus Hefeweizen

Edles Weizenmalz, reinstes Quellwasser
sowie eine milde Hopfung mit Aromahopfen
aus Tettnang und der Hallertau sorgen fiir

diesen fruchtig-frischen Biergenuss. A

Herbe: aOOnN

Frucht: (TTTITUT]
Malznote: HEMA( ()

3,90 0,31 Glas
5,20 0,51 Glas

Rothaus Mirzen

Die hohere Stammwdiirze sowie die milde
Hopfung sorgen fiir die malzbetonte Note
und pragen den vollmundigen Geschmack

unseres Marzens. A

Herbe: [ T |niala
Frucht: [ T |niala
Malznote: - - [ ] - -

3,90 0,31 Glas
5,20 0,51 Glas

Rothaus Naturtriib

Diese naturtriibe Bierspezialitat wird nach
historischem Vorbild gebraut — ein siiffiges
Bier, das keinem klassischen Biertyp

zugeordnet werden kann.A

Herbe: [ T |eiala
Frucht: ARA ()

Malznote: MMM

3,90 0,31 Glas
5,20 0,51 Glas



Unsere Rothaus Bierspezialitiaten
AUS DER FLASCHE

Rothaus Tannenzipfle

Das fein abgestimmte Zusammenspiel von
stiddeutschem Aromahopfen und
heimischem Malz aus Sommergerste verleiht
unserem Pils seinen einzigartig wiirzigen

und frischen Geschmack. #

Herbe: ARAARD
Frucht: [ T [RIRa
Malznote: @EA[ ()
3,80 0,31 Flasche

Rothaus Tannenzipfle Alkoholfrei

Durch die feinperlige Malznote im Antrunk
gefolgt von der kriftigen Wiirze und der
anschliefiend fruchtigen Hopfennote merkt
man dem Bier das Alkoholfreie nicht an.
Erfrischender Genuss - ohne Alkohol. #

Herbe: ARAAAR
Frucht: [ T |Rialf
Malznote: @A)
3,80 0,31 Flasche

Rothaus Hefeweizen Alkoholfrei

Unser alkoholfreies Hefeweizen besticht
durch seinen fruchtigen, leicht bitteren
Geschmack. Der Abgang ist erfrischend und
liefert immer ein grofartiges
Geschmackserlebnis. Bewusster Genuss

kann so lecker sein. 4

Herbe: aO00N
Frucht: (TTT 1.
Malznote: MMM )
3,80 0,31 Flasche

Rothaus Natur Radler Alkoholfrei 0,0%
Eigens fiir das alkoholfreie Natur Radler
haben wir unserem naturtriiben
Schwarzwald Zapfle erstmals den Alkohol
vollstdndig entzogen.

Die fruchtig naturtriibe Erfrischung ganz
ohne Alkohol. #

Herbe: anC0O00
Frucht: ARARAA
Malznote: @[ 1110
3,80 0,31 Flasche

»BIERGITS-TIPP*

Noch unentschlossen? Alle
Biere gibtesim 0,11 Glas fiir
€2,10.

Und fiir den Genuss zu Hause
gibt es unsere Biere und die
passenden Gléser im ZAPFLE
Markt zum Mitnehmen.




Aperitif Empfehlung
APERITIF, WASSER & EISTEE

APERITIF

Zipfle Gin Tonic
Tanqueray No.10 Gin, Rothaus Pils,

Thomas Henry Tonic Water, Eis, Zitrone

Campari Soda oder Orange
Campari Bitter, Wasser/Orangensaft, Eis !

Aperol trifft Rothaus Pils
Aperol, Rothaus Pils, Thomas Henry

Tonic Water, Eis, Zitrone

Alle Aperitifs 7,80

HAUSGEMACHTER HOPFENEISTEE

Unser hausgemachter Hopfeneistee

Bei der Herstellung unseres Hopfeneistees
legen wir ebenso viel Wert auf ausgesuchte,
regionale und hochwertige Zutaten, wie bei
all unseren Rothaus Produkten. Unsere
Kiiche zaubert aus Schwarz- und Friichtetee,
Hopfen, Honig und viel Liebe einen
schmackhaften Eistee. 0,0% Alkohol

Serviert im Bierseidel mit Eis und Zitrone.

3,80 0,31 Glas
4,90 0,51 Glas

TAFEL - UND MINERALWASSER

Bad Diirrheimer Mineralwasser
naturell

5,20 0,51 Flasche
Bad Diirrheimer Mineralwasser
mit natiirlicher Kohlensaure

3,60 0,251 Flasche
6,00 0,751 Flasche

Rothauser Tafelwasser
Unser Quellwasser fiir unser Bier

naturell oder mit Kohlensaure

2,20 0,31 Glas
3,20 0,51 Karaffe
4,80 1,01 Karaffe



Speisekarte
TAPAS & MENU

SCHWARZWALD TAPAS

Lass Dich iiberraschen von der Vielfalt und Rothaus Radler | 0,11
Tiefe unserer Rothaus Biere und lerne durch
von uns ausgetiiftelte Speisen deine

Lieblingsbiere auf eine neue Art und Weise

Karamellisierter Schweinebauch auf Kohl
und Kapern AP

kennen!

RothausPils 1 0,11
Das Angebot wechselt standlg — Pikanter Weizenschrotsalat GPES15
bleibt neugierig!

Rothaus Weizenbier | 0,11
Gebackener Kasekuchen im Glas mit
Bananencrumble ABC

16,50

ROTHAUS MENU

Birlauchrahmsiippchen
mit Schwarzwiélder Schinkenchip

ACDJFg817

8,50

Gebratenes Schweinelendchen, A
auf Spargel-Champignonragout,
mit hausgemachten Nudeln
ABCES33816,17

29,00

Creme Briilée
mit Erdbeer-Rhabarberkompott
und Vanilleeis

ABCFS817

10,50

Meniipreis
44,00



Speisekarte
VORSPEISEN, SUPPE, SALATE

VORSPEISEN

Rothaus Dreierlei
Apfelgrieben-Schmalz, Krauterquark und
Obazda mit Rothauser Landbrot ABCDE2381516

14,50

+~ANTIPASCHTI” aus der Region jd&
Schwarzwilder Schinken und Pfefferbeisser,
mit Kdse vom Lenzkircher-Schwenderhof,
Bibeleskds und Treber Brot ACDELPP237815
18,00

SUPPEN

Rothauser Zipflesuppe A&
Rahmsuppe vom Rothauser Bier

Birlauchrahmsiippchen &

mit Schwarzwilder Schinkenchip

mit karamellisiertem Gerstenmalz P17 CDEP238
8,50 Tasse 8,50 Tasse
10,50 Terrine 10,50 Terrine
Kartoffel-Gemiisesuppe (\/)
aus regionalen Kartoffeln
und Wurzelgemiise mit Kracherle ©P#
7,50 Tasse
9,50 Terrine
SALATE

Salat vom Buffet '\/’

Stellt euch euren Lieblingssalat zusammen

Frische Blattsalate, saisonale Gemiisesalate,
frische Krauter, Kracherle und unsere
hausgemachten Salatsofien A5CDE23811.17
7,40

Kaiserstiihler Wildkrautersalat
an Weizenbier-Orangendressing,
mit gebratenem Ziegenkase
und Feigensenf AB,CD,E238,11,17

16,00

Knackige Salatplatte

mit verschiedenen Rohkostsalaten,
frischem Blattsalat,

unser Weizenbierdressing, Kracherle
und Sonnenblumenkerne ABCDE2381117
14,00

mit
Gerduchertem Schwarzwilder Forellenfilet
(von Tress aus Lauchringen) mit frischem

Meerrettich, Gurken und Radieschen ¥81617
+9,50

mit

Gegrilltem Rumpsteak vom heimischen Rind
mit Krduterbutter ACE181617
+19,00



Speisekarte

VESPER & VEGETARISCH

VESPER

Badischer Wurstsalat Al

mit Zwiebeln, angemacht mit Essig und 0y,
mit bunten Salaten garniert A5CE123781115
13,50

16,00 (mit Kise)

Ziapfle-Bratwurst sl
aus unserem Rothaus Bier, von der

Metzgerei Reichenbach im Glottertal

17,00

Rothaus Rindfleischsalat *=&

mit Zwiebeln und Essiggurken, angemacht
mit Essig und o) garniert ABCDEF2371115
16,50

Schwarzwilder Schinkenvesper A&
Rohschinken aus dem Wacholderrauch auf

dem Holzbrett, garniert #1231115
16,00

VEGETARISCH

Schwarzwilder Kiserahmspitzle *<&
mit Lenzkircher Bergkase iiberbacken,

Rostzwiebeln und kleiner Salat vom Buffet
AB,CLP23

18,00

Perldinkelrisotto
in Mdrzenbier gegart
mit Ofengemiise,

und Rucola ABDEGPS5817
16,50

REGIONALITAT LIEGT UNS AM HERZEN!

Unseren Bioland Kase beziehen wir vom
Schwendehof in Lenzkirch). Das Team setzt auf
Bio und Regionalitét: ,Von der Landwirtschaft
uiber die Verarbeitung bis zur Vermarktung - wir
machen alles selber!”

Kartoffel Gnocchi

mit Wald- und Wiesenpilzen, Rucola
und kleinem Salat vom Buffet ABC1P238
18,50

FISCH

Wutachtaler Forellenfilets A=
mit Mandelbutter,

saisonalem Gemtise

und Petersilienkartoffeln ACk817

29,00



Speisekarte

HAUPTSPEISE

KLASSIKER AUS DER ROTHAUS KUCHE

Saitenwiirste von der Metzgerei
Reichenbach im Glottertal,

mit Linsengemdtise

und hausgemachten Spitzle AcKk341117
14,50

Gegrillte Schweinshaxe [/

an Rothauser Marzenbier Sofse, mit Rotkohl
und geschmelzten Kartoffelklolen A5P12358
20,50

Paniertes Schweineschnitzel
mit buntem Markt-Gemiise

und Pommes frites ABCD817
21,00

Schwarzwilder Schiufele A&

vom Metzger Reichenbach im Glottertal
mit Schmorzwiebeln

und Kartoffelsalat A¢P215

21,50
Lr—
&=
Fictoduad)

&

Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.
———

Rothauser Bierrahmschnitzel =&

vom Schwein mit Schwarzwélder Schinken
und Champignons in Bierrahmsofle

dazu buntes Gemiise

und hausgemachten Spatzle ACP2315
22,50

KLEINER TIPP AUS DER KUCHE:
“Das Rothauser Pils im gekiihlten Steinkrug ist die
perfekte Begleitung zu unserer knusprigen Haxe.

|

Eine echt runde Sache

Deftiger Bierbraten A&

vom Naturpark Schweinenacken in
Rothauser Marzenbier Sofse,
Schmorzwiebeln, Apfelrotkohl

und unsere Brezelknddel ABCPE157815
20,50

Rumpsteak vom Grill
mit hausgemachter Krauterbutter,
saisonalem Gemiise

und Rosmarinkartoffeln ACEI381617
31,00

Rindsgeschnetzeltes aus der Rinderhuft
mit Rothauser-Whisky-Pfeffersofse

und hausgemachten Spatzle ACEL381617
26,00

Hand.

Schwarzwald.

Die Metzgerei Reichenbach aus dem
Glottertal bei Freiburg ist bundesweit
einzigartig: Aufzucht, Schlachtung,
Herstellung und Vertrieb, alles aus einer

Ein gutes Stiick Fleisch aus dem




Speisekarte
DESSERT

Schwarzwilder Kirschtorte
mit Schokoladenbiskuit, Kirschkompott,
Schwarzwalder Kirschwasser, Sahne

und reichlich Schokospénen ACFS
5,40

Rothauser Apfelstrudel

lauwarm, mit unserem leckeren Vanilleeis,
Vanillesofie und Sahne ABCFE2381117

8,00

Creme Brilée

mit Erdbeer-Rhabarber Kompott
und Vanille Eis ABCF231117

9,50

Frankfurter Kranz

mit Biskuit, Butterkrem

und Konfitiire gefiillt

und mit Krokant vollendet ABCFE8
5,40

Obstkuchen mit Streusel

Hefeteig mit wechselnden Obstsorten
und feinem Streusel AB.CFE8

4,80

Rothauser Kaiserschmarrn
mit Apfelragout

und Vanilleeis ABCF231117
9,50

EIS & EISBECHER

Rothauser Whisky Cream Becher

Vanille-, Schokoladen- und Haselnusseis,

gerdstete Walniisse, Rothaus Whisky Cream

und Schlagsahne 482381117
8,00

Schwarzwald Becher
mit Schokoladen- und Vanilleeis,

hausgemachtem Kirschkompott,
Schwarzwalder Kirschwasser,

Sahnehaube und reichlich Schokospanen
A,B,CF23811,17

8,50

Erdbeereis trifft unseren Gin!
Erdbeereis mit Rothaus Gin ACEGHL138
8,50

Bolle Eis - 1 Kugel
Sorten: Vanille, Erdbeere, Schokolade,

Haselnuss, Stracciatella und Zitrone
A CEGHL138

2,10 pro Kugel
1,50 Portion Schlagsahne



Getrankekarte
WHISKY & SCHNAPSE

ROTHAUS UND KAMMER-KIRSCH

Black Forest Single Malt Whisky
Spezielles Malz, unser weiches Brauwasser
und

die Kunstfertigkeit unseres Partners
Kammer-Kirsch préagen unseren besonders
weichen Single Malt. 43 Vol. %

Geruch:
Wiirzige, stifse Vanillearomen, Honig

Geschmack:

Wiirzig, Ankldange von schwarzen Friichten
und Rotwein
5,00 | 2cl 7,90 | 4cl

Rothauser Hopfentraum

Unser Hopfentraum ist ein Destillat aus Pils
und Marzen zu jeweils 50% und der Zugabe
eines Hopfendles.

38 Vol.

3,50 | 2cl 6,00 | 4cl

Rothauser Weizenbierbrand

Das Rothaus Weizenbier ist die Basis der
besonderen Bierbrand-Spezialitét. Das
Weizenbier wird in die Brennblase gezapft
und aromaschonend abdestilliert. Es
iiberwiegen fruchtige Aromen, gepaart mit
einer feingliedrigen Wiirzigkeit und Siifle. 40
Vol. %

3,50 | 2cl 6,00 | 4cl

Black Forest Cream — Whisky Sahne Likor
Ein sahniger Likor verfeinert mit unserem
Black Forest Single Malt Whisky. 18 Vol. %

3,20 | 2c1 5,50 | 4cl

Black Forest Honey
Schwarzwalder Kirschbliitenhonig und unser
Black Forest Single Malt Whisky. 35 Vol. %

3,80 | 2l 5,90 | 4cl

WASSER, GEIST UND KRAUTER

Obstwasser 38 Vol. %
2,90 | 2cl 3,90 | 4cl

Zwetschgenwasser 40 Vol. %
3,10 | 2c1 4,20 | 4cl

Mirabellenwasser 40 Vol. %
3,20 | 2cl 4,50 | 4cl

Williams Christ Birne 40 Vol. %
3,30 | 2cl 4,80 | 4cl

Schwarzwilder Kirschwasser 40 Vol. %
3,40 | 2cl 4,80 | 4cl

Himbeergeist 40 Vol. %
3,10 | 2cl 4,20 | 4cl

Altes Schwarzwilder Zibartle 45 Vol. %
4,90 | 2cl 7,90 | 4cl

Jagermeister 35 Vol. %
3,00 | 2cl 4,10 | 4cl



Getrankekarte
KAFFEE & TEE

SEEBERGER KAFFEE

Kaffee Creme?
3,40

Milchkaffee €9
4,20

Cappuccino ©°
4,20

Latte Macchiato €?
4,20

Heifle Schokolade €
4,20

Espresso? | Espresso Doppio €9
3,00 | 4,40

Espresso Macchiato ©°
3,20

KLEINER TIPP

“Unser Black Forest Cream macht Kaffee
und Schokolade zum ganz besonderen
Geschmackserlebnis. Einfach dazu
bestellen und geniefSen!”

SAMOVA TEE - BIO VEGAN & NACHHALTIG

Krautertee
Pfefferminze, Zitronenmelisse und Apfel

Earl Grey
Schwarztee mit Orangenschalen und
Bergamotte

Minztee
reine Krauseminze

Friichtetee
mit Ananas und schwarzer Johannisbeere

Rooibos Orange
mit Salbeibliiten

Griintee
Plantagentee

English Breakfast
Plantagentee aus Indien und Sri Lanka

Alle Teesorten 3,70



Getrankekarte
LIMONADEN, SAFTE & SCHORLEN

LIMONADEN

Sinalco
Cola 139
Orange 1?
Zitrone 31112
Cola Mix 3?

3,80 (0,301
4,80 (0,401

SAFTE UND SCHORLE

Apfelsaft naturtriib | Schorle Schwarzer Johannisbeer Nektar | Schorle
Fruchtgehalt 30%

430139 (031 430139 (03D

4801440 (04D 4801440 (04D

Orangensaft | Schorle

430139 (03]
45801440 (04]



Weinkarte
WEINE AUS BADEN

WEISSWEINE AUS BADEN

Gutedel trocken

Qualitdtswein Winzerkeller Auggener Schaf

eG

Markgréflerland — Baden
3,80 0,101

5,50 0,251

10,20 0,501
Riesling

Durbacher Klingelberger Qualitatswein
Winzergenossenschaft Ortenau - Baden
4,70 0,101
7,30 0,251
13,50 0,501

Grauburgunder trocken
Qualitdatswein Weingut Josef Ambs
Kaiserstuhl — Baden

4,90 0,101
7,50 0,251
13,80 0,501

ROTWEIN / WEISSHERBST AUS BADEN

Spétburgunder trocken
Qualitatswein
Durbacher Winzergenossenschaft

Ortenau - Baden

4,70 0,101
7,30 0,251
13,50 0,501

WEINSCHORLE IN DER KARAFFE

Von unseren offenen Weinen
Gutedel, Spatburgunder Weiherbst und
Spatburgunder

4,30 0,251
7,80 0,501

Spitburgunder Weilherbst trocken
Vulkanfelsen Oberbergen Qualitatswein
Winzergenossenschaft Oberbergen
Kaiserstuhl - Baden

3,80 0,101
5,70 0,251
10,80 0,501



Weinkarte
FLASCHENWEINE AUS BADEN

WEISSWEIN

Miiller-Thurgau trocken

Herz iiber Kopf

Zarte Bliitenaromen sowie Noten heimischer

Friichte finden sich im Duft dieses Weifsweins
wieder. Am Gaumen iiberzeugt er mit saftiger
Frische und brillanter Finesse.

Qualitatswein.
Weingut Josef Ambs — Kaiserstuhl

24,00

Sauvignon Blanc trocken

Im Duft kommen Aromen von Pfirsich,
Stachelbeeren und Ananas zur Geltung.
Angenehme Sdure und viel Frucht am Gaumen.
Qualitatswein

Winzerkeller Auggener Schif — Markgréflerland

21,50

Riesling trocken

Klingelberger Riesling Kabinett

Herrlich duftendes Bouquet mit Fruchtaromen
von Stachelbeeren, Granny Smith-Apfeln,
Aprikosen, Ananas und Pfirsich. Besonders im
Sommer ein grofier Spaf3!

Der Riesling verfiigt {iber einen spritzigen und
langen, feinfruchtigen Charakter. Passt toll zu
Fleisch, Fisch

und Salatvariationen.

Qualitatswein mit Pradikat.
Durbacher Winzergenossenschaft — Ortenau

26,00

ROTWEIN

Spdtburgunder trocken

Durbacher Kochberg

Im Glas eine kraftige, dunkle Farbe. In der Nase
fruchtige Waldbeere, Lakritz — und
Eukalyptustone. Am Gaumen feine Kirsche und
Beerenfrucht. Schon kréftig, mineralisch, mit
krautriger Wiirze und

angenehmer Tanninstruktur. Ein Klassiker.

Qualitatswein.
Durbacher Winzergenossenschaft — Ortenau

24,00

Cabernet Sauvignon trocken

Durbacher Kochberg

Das dunkelrot gefarbte Glas verstromt das
wiirzige Bouquet, das an Aromen reifer
Paprika, pfeffrige Noten, rote Beerenfrucht
und Bitterschokolade erinnert.

Am Gaumen zeigt sich dann die volle Wiirze
dieser Leckerei, die mit einer reifen
Tanninstruktur, roter Beerenfrucht und
dezenten Lakritznoten punktet. Im Eichenfass
gereift.

Qualitatswein.
Durbacher Winzergenossenschaft — Ortenau

34,00



Zusatzliche Informationen
BRAUEREI GASTHOF ROTHAUS

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

Unsere Speisen und Getranke wurden sorgfaltig
ausgewiesen und deklariert. Sollten Sie Fragen
haben helfen wir Ihnen sehr gern weiter.

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE

1 Farbstoff A Gluten

2 Konservierungsstoff B Ei

3 Antioxidationsmittel C Milch

4 Geschmacksverstarker D Sellerie

5 geschwefelt E Senf

6 geschwaérzt F Schalenfriichte (Niisse)

7 Phosphat G Erdniisse

8 Milcheiweifs H Sesam

9 koffeinhaltig I Schwefeldioxid

10 chininhaltig K Fisch

11 mit Stifungsmitteln L Sojabohnen

12 Phenylalaninquelle (Aspartam) M Lupine

13 gewachst N Weichtiere

14 Taurin (0] Krebstiere

15 Nitritpokelsalz P Sulfite

16 Hefe

17 Zitronensdure

. Glutenfrei . Laktosefrei

\/! Vegetarisch (/) Vegan

Brauereigasthof Rothaus GmbH Die aktuellen Offnungszeiten fiir unser

Rothaus 2 Restaurant, Biergarten, ZAPFLE Markt,

79865 Grafenhausen ZAPFLE Heimat und Whisky Bar findest Du
auf unserer Website der GenussWelt:

Tel.: 07748 / 522 - 96 00 www.rothaus-genusswelt.de

Fax: 07748 /522 - 96 99

www.rothaus-genusswelt.de
info@rothaus-genusswelt.de



