EISKALT
GENIESSEN!

Bestes Gerstenmalz aus
Stiddeutschland, quellfrisches
Brauwasser sowie Aroma-
hopfen aus Tettnang und

der Hallertau prigen den
vollmundigen Geschmack
dieses Bieres. Dabei sorgen
eine hohere Stammwiirze
und eher milde Hopfung

flir die markante,
malzbetonte Note.




Aussehen
Sehr feiner und lang anhaltender, hellweifier
Schaum. Klarer, heller Goldton.

Geruch
Frische Krauterwiese in der Nase. Dezent im
Hintergrund: leichte Getreide- und Hefenoten.

Geschmack

Recht schlanker Korper, der dank der guten
Rezenz fast cremig wirkt. Leichte Malz-
und Karamellnoten, die sich mit der
besonders sanften Herbe die Waage halten.

Geschmacksprofil
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VOM HOCHSCHWARZIK]

DISCHE STAAT REI ROTHAUSH

SCHWARZWALD IM GLAS




